A la carte

Vorspeisen

Brot Merzolino von der Backerei Merz in Chur
Salatschiissel, saisonales Gemiise, Gartenkrauter
Kingfish crudo aus Japan, Tataki-Sauce

Schweizer Kalbfleisch, Ponzu, Rettich, Meerrettich

Grillierter Baby-Lattich, Eiersalat, Peterli, Dill, Pfefferminze,
Sumak, Sauerrahm

Alle Vorspeisen 24.- pro Person

Fleisch

Schweizer Kalbskotelett ca. 300g 67.-

Rinds-Ribeye vom Dieter Meyer Argentinien
ca. 200g 52.- | ca. 400g 89.-

Schweizer Mistkratzerli American Cut 48.-

Tomahawk aus Irland pro 100g 21.-
(zwischen 800g - 1400qg)

Fisch

Wolfsbarsch aus Griechenland vom Josper 48.-

Alle Fleisch- und Fischgerichte
servieren wir mit Baked Potatoes
sowie Kefen, Kohlrabi

Dessert
Verschiedene Berg-Mini-Desserts je 8.-

Hausgemachte Glaces von der Gelateria SCHOKOLATO aus Wallisellen 8.-
Sorten: Schokolade, Vanille, Erdbeere, Stracciatella, Haselnuss



Berg-Tavolata

Brot Merzolino von der Backerei Merz in Chur
Salatschiissel, saisonales Gemiise, Gartenkrauter
Kingfish crudo aus Japan, Tataki-Sauce

Schweizer Kalbfleisch, Ponzu, Rettich, Meerrettich

Grillierter Baby-Lattich, Eiersalat, Peterli, Dill, Pfefferminze,
Sumak, Sauerrahm

* x %

Kabeljau Wildfang aus dem Atlantik, Erbsen
Blumenkohl, Dukkha, Tahini, Joghurt
Entenbrust aus Frankreich, Gurke, Miso
* k%

Rindsfilet aus Argentinien, Rotwein-Jus, schwarzer Triffel
Schweizer Mistkratzerli, Kimchi-Miso-Marinade

Beluga-Linsen

Kefen, Kohlrabi

92.- pro Person

Anderungen vorbehalten.
Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft iilber die enthaltenen Allergene.
Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



